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   1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44

10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 0 10 10 10 10 10 0 0 0 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 268
5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 5 5 5 5 5 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 134
3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 48

1,6 1,6 1,6 1,6 1,6 1,6 1,6 1,6 1,6 1,6 0,0 1,6 1,6 1,6 1,6 1,6 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 24
3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 48

1,6 1,6 1,6 1,6 1,6 1,6 1,6 1,6 1,6 1,6 0,0 1,6 1,6 1,6 1,6 1,6 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 24
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 58

1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 29
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 58

1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 29
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 56

0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 28
5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 5 5 5 5 5 0 0 0 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 145
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 2 2 2 2 2 0 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 70

0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 35
5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 75

2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 0,0 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 37
15 15 15 15 15 15 15 15 15 15 0 15 15 15 15 15 0 0 0 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 325
8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 0 8 8 8 8 8 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 163
4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 60

2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 0,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 30

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 60

2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 0,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 30

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 60

2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 0,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 30
3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 45

1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 0,0 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 23
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 68

0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 2,4 2,4 2,4 2,4 2,4 2,4 2,4 2,4 2,4 2,4 2,4 2,4 2,4 2,4 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 34
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32

0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 1,1 1,1 1,1 1,1 1,1 1,1 1,1 1,1 1,1 1,1 1,1 1,1 1,1 1,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 16

6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 36 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 120

3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 42

6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 0 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 84

2,8 2,8 2,8 2,8 2,8 2,8 2,8 2,8 2,8 2,8 0,0 2,8 2,8 2,8 2,8 2,8 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 42

УП.01.01
Выполнение работ по приготовлению 

полуфабрикатов для сложной кулинарной 

продукции

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 0 438

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 111

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 110

0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 3,9 3,9 3,9 3,9 3,9 3,9 3,9 3,9 3,9 3,9 3,9 3,9 3,9 3,9 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 55

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 112

0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 56

УП.07.01
Выполнение работ по приготовлению, 

оформлению и подаче холодных и горячих блюд, 

хлебобулочных изделий и десертов

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 108

ПП.07.01
Выполнение работ по приготовлению и 

подготовке к реализации продукции 

общественного питания

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 0 216

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 0 1296

18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 0 18 18 18 18 18 0 0 0 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 522

54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 36 54 54 54 54 54 0 0 0 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 0 1818

1.1. КАЛЕНДАРНЫЙ ГРАФИК УЧЕБНОГО ПРОЦЕССА

Курс Индекс
Наименование циклов, разделов, 

дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

СЕНТЯБРЬ ОКТЯБРЬ НОЯБРЬ ДЕКАБРЬ ЯНВАРЬ ФЕВРАЛЬ МАРТ АПРЕЛЬ МАЙ ИЮНЬ

Всего часов

2
 к

у
р

с 
Т

П
О

-2
0

ОГСЭ
Общий гуманитарный и социально-

экономический учебный цикл

Физическая культура

ОГСЭ.05

Технология приготовления полуфабрикатов для 

сложной кулинарной продукции

ОГСЭ.01 Основы философии

ОГСЭ.02 История

ОГСЭ.03 Иностранный язык

ОГСЭ.04

Организация процесса приготовления и 

приготовление полуфабрикатов для сложной 

кулинарной продукции

МДК.01.01

ОП.03
Организация хранения и контроль 

запасов и сырья

ОП.05 Метрология и стандартизация

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю самостоятельной работы студентов

Всего часов в неделю

Русский язык и культура речи

ЕН
Математический и общий 

естественнонаучный учебный 

цикл

ЕН.01 Математика

ЕН.03 Химия

ПМ.07
Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, должностям служащих

МДК.07.01
Выполнение работ по профессии 16675 

Повар

МДК.07.02
Выполнение работ по профессии 12901 

Кондитер

ОП.10
Основы профессионального 

становления

ПМ.01

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности

ОП
Общепрофессиональные 

дисциплины

ОП.01
Микробиология, санитария и гигиена в пищевом 

производстве

ОП.02 Физиология питания
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   1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 116

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 58

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 58
1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 29
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 58

1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 29
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 64
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 32

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 64

0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 0,0 32

10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 178

5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 89

5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 65

2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 32

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 48

0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 0,0 24

5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 65

2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 33

17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 0 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 329

8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 110

17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 17 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 221

8,5 8,5 8,5 8,5 8,5 8,5 8,5 8,5 8,5 8,5 8,5 8,5 8,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 110

ПП.02.01
Выполнение работ по приготовлению 

сложной холодной кулинарной 

продукции

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108

5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 0 0 0 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 0 453

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 0 136

5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 0 273
2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 6,5 0,0 136

УП.03.01
Выполнение работ по приготовлению 

горячей кулинарной продукции
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

ПП.03.01
Выполнение работ по приготовлению 

сложной горячей кулинарной 

продукции

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 0 300

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 0 96

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 0 192

0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 6,0 6,0 6,0 6,0 6,0 6,0 6,0 6,0 6,0 6,0 6,0 6,0 6,0 6,0 6,0 6,0 0,0 96

ПП.05.01
Выполнение работ по приготовлению 

сложных холодных и горячих 

десертов

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 36 36 36 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 1440

18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 0 521

54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 0 36 36 36 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 0 1961

АПРЕЛЬ МАЙ ИЮНЬ

Всего часов

3
 к

у
р

с 
Т

П
О

-1
9

ОГСЭ
Общий гуманитарный и социально-

экономический учебный цикл

ОГСЭ.03 Иностранный язык

СЕНТЯБРЬ ОКТЯБРЬ НОЯБРЬ ДЕКАБРЬ ЯНВАРЬ ФЕВРАЛЬ

Курс Индекс
Наименование циклов, разделов, 

дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

ОП
Общепрофессиональные 

дисциплины

ОП.04
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности

ОП.06
Правовые основы профессиональной 

деятельности

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю самостоятельной работы студентов

Всего часов в неделю

МАРТ

ОГСЭ.04 Физическая культура

ЕН
Математический и общий 

естественнонаучный учебный 

цикл

ЕН.02
Экологические основы 

природопользования

ПМ.03

Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложной горячей кулинарной 

продукции

МДК.03.01
Технология приготовления сложной 

горячей кулинарной продукции

ПМ.05

Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложных холодных и горячих 

десертов

ОП.11
Бухгалтерский учёт в общественном 

питании

ПМ.02

Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложной холодной кулинарной 

продукции

МДК.02.01
Технология приготовления сложной 

холодной кулинарной продукции

МДК.05.01
Технология приготовления сложных 

холодных и горячих десертов
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   1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 92

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 46

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 46

1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 23

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 46

1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 23

10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 0 0 10 10 10 10 10 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 230

5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 0 5 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 115

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 46

1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 23

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 46

1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 23

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 92

2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 0 0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 46

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 46

1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 23

16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 0 0 16 16 16 16 16 16 0 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 548

8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 0 0 8 8 8 8 8 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 184

16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 0 0 16 16 16 16 16 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 368

8,0 8,0 8,0 8,0 8,0 8,0 8,0 8,0 8,0 8,0 8,0 8,0 8,0 8,0 8,0 8,0 8,0 0 0 8,0 8,0 8,0 8,0 8,0 8,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 184

УП.04.01
Выполнение работ по приготовлению 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36

ПП.04.01
Выполнение работ по приготовлению 

сложных хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144

6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 0 0 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 210

3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 69

6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 0 0 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 138

3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 0 0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 69

ПП.06.01
Планирование и организация работы 

структурного подразделения
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 36 36 36 36 36 36 0 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1080

18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 18 0 0 18 18 18 18 18 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 414

54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 54 0 0 54 54 54 54 54 54 0 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1494

АПРЕЛЬ МАЙ ИЮНЬ

Всего часов

4
 к

у
р

с 
Т

П
О

-1
8

ОГСЭ
Общий гуманитарный и социально-

экономический учебный цикл

ОП
Общепрофессиональные 

дисциплины

СЕНТЯБРЬ ОКТЯБРЬ НОЯБРЬ ДЕКАБРЬ ЯНВАРЬ ФЕВРАЛЬ

Курс Индекс
Наименование циклов, разделов, 

дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

ОП.08 Охрана труда

ОП.12
Основы арт-дизайна кулинарной и 

кондитерской продукции

ПМ.06
Организация работы структурного 

подразделения

МАРТ

ОП.07
Основы экономики, менеджмента и 

маркетинга

ОГСЭ.03 Иностранный язык

ОГСЭ.04 Физическая культура

МДК.06.01
Управление структурным 

подразделением организации

ОП.13
Инновационные технологии в 

общественном питании

ПМ.04

Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложных хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

Технология приготовления сложных 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

МДК.04.01

Всего час. в неделю самостоятельной работы студентов

Всего часов в неделю

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки
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   1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44

ОГСЭ
Общий гуманитарный и социально-

экономический учебный цикл

ОГСЭ.01 Основы философии ДЗ ДЗ/_

ОГСЭ.02 История ДЗ ДЗ/_

ОГСЭ.03 Иностранный язык _/_

ОГСЭ.04 Физическая культура ДЗ ДЗ ДЗ/ДЗ

ОГСЭ.05 Русский язык и культура речи ДЗ _/ДЗ

ЕН
Математический и общий 

естественнонаучный учебный 

цикл

ЕН.01 Математика ДЗ _/ДЗ

ЕН.03 Химия Э Э/_

ОП
Общепрофессиональные 

дисциплины

ОП.01
Микробиология, санитария и гигиена 

в пищевом производстве
Э Э/_

ОП.02 Физиология питания Э Э/_

ОП.03
Организация хранения и контроль 

запасов и сырья
Э Э/_

ОП.05 Метрология и стандартизация ДЗ ДЗ/_

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности ДЗ _/ДЗ

ОП.10
Основы профессионального 

становления
ДЗ _/ДЗ

ПМ.01

Организация процесса 

приготовления и приготовление 

полуфабрикатов для сложной 

кулинарной продукции

Эм Эм/_

МДК.01.01
Технология приготовления 

полуфабрикатов для сложной 

кулинарной продукции

Э Э/_

УП.01.01
Выполнение работ по приготовлению 

полуфабрикатов для сложной 

кулинарной продукции

ДЗ ДЗ/_

ПМ.07
Выполнение работ по одной или 

нескольким профессиям рабочих, 

должностям служащих

Эк _/Эк

МДК.07.01
Выполнение работ по профессии 

16675 Повар
Э _/Э

МДК.07.02
Выполнение работ по профессии 

12901 Кондитер
Э _/Э

УП.07.01
Выполнение работ по приготовлению, 

оформлению и подаче холодных и горячих блюд, 

хлебобулочных изделий и десертов

ДЗ _/ДЗ

ПП.07.01
Выполнение работ по приготовлению и 

подготовке к реализации продукции 

общественного питания

ДЗ _/ДЗ

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0 4 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5 2 0 0 1 0 0 0 0 0 2 0 0З/12ДЗ/9Э

Курс Индекс
Наименование циклов, разделов, 

дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

ИЮНЬ

Всего часов

2
 к

у
р

с 
Т

П
О

-2
0

СЕНТЯБРЬ ОКТЯБРЬ НОЯБРЬ ДЕКАБРЬ ЯНВАРЬ ФЕВРАЛЬ МАРТ АПРЕЛЬ МАЙ

1.2 КАЛЕНДАРНЫЙ ГРАФИК АТТЕСТАЦИЙ

Всего аттестаций в неделю
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   1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44

ОГСЭ
Общий гуманитарный и социально-

экономический учебный цикл

ОГСЭ.03 Иностранный язык ДЗ ДЗ ДЗ/ДЗ

ОГСЭ.04 Физическая культура ДЗ ДЗ ДЗ/ДЗ

ЕН
Математический и общий 

естественнонаучный учебный 

цикл

ЕН.02
Экологические основы 

природопользования
ДЗ _/ДЗ

ОП
Общепрофессиональные 

дисциплины

ОП.04
Информационные технологии в 

профессиональной деятельности
ДЗ ДЗ/_

ОП.06
Правовые основы профессиональной 

деятельности
ДЗ _/ДЗ

ОП.11
Бухгалтерский учёт в общественном 

питании
ДЗ ДЗ/_

ПМ.02

Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложной холодной кулинарной 

продукции

Эм Эм/_

МДК.02.01
Технология приготовления сложной 

холодной кулинарной продукции
Э Э/_

ПП.02.01
Выполнение работ по приготовлению 

сложной холодной кулинарной 

продукции

ДЗ ДЗ/_

ПМ.03

Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложной горячей кулинарной 

продукции

Эм _/Эм

МДК.03.01
Технология приготовления сложной 

горячей кулинарной продукции
Э _/Э

УП.03.01
Выполнение работ по приготовлению 

горячей кулинарной продукции
ДЗ _/ДЗ

ПП.03.01
Выполнение работ по приготовлению 

сложной горячей кулинарной 

продукции

ДЗ _/ДЗ

ПМ.05

Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложных холодных и горячих 

десертов

Эм _/Эм

МДК.05.01
Технология приготовления сложных 

холодных и горячих десертов
Э _/Э

ПП.05.01
Выполнение работ по приготовлению 

сложных холодных и горячих 

десертов

ДЗ _/ДЗ

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 1 0 0 2 0 0 1 0 0 0 1 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 0З/12ДЗ/6Э

Всего часов
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ОКТЯБРЬ НОЯБРЬ ДЕКАБРЬ ЯНВАРЬ ФЕВРАЛЬ МАРТ АПРЕЛЬ МАЙ ИЮНЬ

Курс Индекс
Наименование циклов, разделов, 

дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

СЕНТЯБРЬ

Всего аттестаций в неделю
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   1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44

ОГСЭ
Общий гуманитарный и социально-

экономический учебный цикл

ОГСЭ.03 Иностранный язык ДЗ ДЗ

ОГСЭ.04 Физическая культура ДЗ ДЗ

ОП
Общепрофессиональные 

дисциплины

ОП.07
Основы экономики, менеджмента и 

маркетинга
ДЗ ДЗ

ОП.08 Охрана труда ДЗ ДЗ

ОП.12
Основы арт-дизайна кулинарной и 

кондитерской продукции
ДЗ ДЗ

ОП.13
Инновационные технологии в 

общественном питании
ДЗ ДЗ

ПМ.04

Организация процесса 

приготовления и приготовление 

сложных хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

Эм Эм

МДК.04.01
Технология приготовления сложных 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

Э Э

УП.04.01
Выполнение работ по приготовлению 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

ДЗ ДЗ

ПП.04.01
Выполнение работ по приготовлению 

сложных хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

ДЗ ДЗ

ПМ.06
Организация работы структурного 

подразделения
Эм Эм

МДК.06.01
Управление структурным 

подразделением организации
Э Э

ПП.06.01
Планирование и организация работы 

структурного подразделения
ДЗ ДЗ

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 2 1 0 0 0 2 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0З/9ДЗ/4Э
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Курс Индекс
Наименование циклов, разделов, 

дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

СЕНТЯБРЬ ОКТЯБРЬ НОЯБРЬ ДЕКАБРЬ

Всего аттестаций в неделю

ЯНВАРЬ ФЕВРАЛЬ МАРТ АПРЕЛЬ МАЙ ИЮНЬ


