
39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53 54 55 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27

0
1
-0
7

0
8
-1
4

1
5
-2
1

2
2
-2
8

2
9
-0
5

0
6
-1
2

1
3
-1
9

2
0
-2
6

2
7
-0
2

0
3
-0
9

1
0
-1
6

1
7
-2
3

2
4
-3
0

0
1
-0
7

0
8
-1
4

1
5
-2
1

2
2
-2
8

2
9
-0
4

0
5
-1
1

1
2
-1
8

1
9
-2
5

2
6
-0
1

0
2
-0
8

0
9
-1
5

1
6
-2
2

2
3
-0
1

0
2
-0
8

0
9
-1
5

1
6
-2
2

2
3
-2
9

3
0
-0
5

0
6
-1
2

1
3
-1
9

2
0
-2
6

2
7
-0
3

0
4
-1
0

1
1
-1
7

1
8
-2
4

2
5
-3
1

0
1
-0
7

0
8
-1
4

1
5
-2
1

2
2
-2
8

2
9
-0
4

   1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44

16 16 16 16 16 0 0 0 0 0 16 16 16 16 16 16 0 0 0 11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 288

4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 89

4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 44

1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 11

4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 44

1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 11

2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 40

0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,0 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 16

3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 3 3 3 3 3 3 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 57

1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 1,5 0,0 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 26

3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 3 3 3 3 3 3 0 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 65

0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,0 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 16

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 38

0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 10

8 8 8 8 8 36 36 36 36 36 8 8 8 8 8 8 0 0 0 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 457

2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 0 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 33

2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 25

1,1 1,1 1,1 1,1 1,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,1 1,1 1,1 1,1 1,1 1,1 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 12

5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 5 5 5 5 5 5 0 0 0 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108

1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 21

ПП.02
Выполнение работ по приготовлению и 

подготовке к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок

0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 324

5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 5 5 5 5 5 5 0 0 0 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 0 36 36 36 36 0 0 0 0 36 36 36 36 36 0 503

1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 1 1 1 1 1 1 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 31

5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 5 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 51

1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 11

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 13 13 13 13 13 13 13 13 13 13 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 128

0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 20

УП.03
Выполнение работ по приготовлению, 

оформлению и подаче холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144

ПП.03
Выполнение работ по приготовлению, 

оформлению и подготовке к реализации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 0 180

28 28 28 28 28 36 36 36 36 36 28 28 28 28 28 28 0 0 0 29 29 29 29 29 29 29 29 29 29 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 1248

8 8 8 8 8 0 0 0 0 0 8 8 8 8 8 8 0 0 0 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 153

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 1401

1.1. КАЛЕНДАРНЫЙ ГРАФИК УЧЕБНОГО ПРОЦЕССА

Курс Индекс
Наименование циклов, разделов, 

дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

СЕНТЯБРЬ ОКТЯБРЬ НОЯБРЬ ДЕКАБРЬ ЯНВАРЬ ФЕВРАЛЬ

ОП.06 Охрана труда

ОП.07
Иностранный язык в 

профессиональной деятельности

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности

Всего часов

3
 к

у
р

с 
П

к
-1

9

ОПЦ Общепрофессиональный цикл

Основы калькуляции и учетаОП.05

МДК.02.01
Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок

ПМ.03
Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок разнообразного ассортимента

ОП.09 Физическая культура

ОП.11
Инновационные технологии 

приготовления блюд

ПМ.02

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, 

закусок разнообразного 

ассортимента

МДК.03.01
Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

МАРТ АПРЕЛЬ МАЙ ИЮНЬ

МДК.03.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю самостоятельной работы студентов

Всего часов в неделю
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   1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44

11 11 11 11 11 11 11 11 11 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10 10 10 10 10 10 10 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 196

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 54

5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 48

1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 10

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 44

1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 18

3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 60

1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 14

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 44

0,8 0,8 0,8 0,8 0,8 0,8 0,8 0,8 0,8 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 12

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 0 36 36 0 0 0 0 0 0 6 6 6 6 6 6 6 6 0 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 258

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 28

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 38

1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 10

3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 76

1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 18

УП.04.01
Выполнение работ по приготовлению, 

оформлению к подаче холодных и горячих 

сладких блюд, десертов

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

ПП.04.01
Выполнение работ по проиготовлению и 

подготовке к реализации холодных и горячих 

сладких блюд, десертов

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 72

10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 0 0 0 36 36 36 36 0 0 11 11 11 11 11 11 11 11 0 0 0 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 552

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 6 6 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 65

5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 48

1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 10

5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 11 11 11 11 11 11 11 11 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144

1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 0 5,6 5,6 5,6 5,6 5,6 5,6 5,6 5,6 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 55

УП.05.01
Выполнение работ по приготовлению, 

оформлению хлебобулочных и мучных 

кондитерских изделий

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 144

ПП.05.01
Выполнение работ по приготовлению и 

подготовке к реализации хлебобулочных и 

мучных кондитерских изделий

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 216

28 28 28 28 28 28 28 28 28 28 0 36 36 36 36 36 36 0 0 27 27 27 27 27 27 27 27 0 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 1006

8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 9 9 9 9 9 9 9 9 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 147

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 0 36 36 36 36 36 36 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 0 36 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 1153

Всего часов

4
 к

у
р

с 
П

к
-1

8

ОПЦ Общепрофессиональный цикл

СЕНТЯБРЬ ОКТЯБРЬ НОЯБРЬ ДЕКАБРЬ ЯНВАРЬ ФЕВРАЛЬ

ОП.07
Иностранный язык в 

профессиональной деятельности

ОП.09 Физическая культура

Курс Индекс

МАРТ АПРЕЛЬ

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий разнообразного 

ассортимента

МДК.05.01

Организация приготовления, 

подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

МДК.05.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации холодных 

и горячих сладких блюд, десертов, 

напитков разнообразного 

ассортимента

ОП.04
Экономические и правовые 

основы профессиональной 

деятельности

Наименование циклов, разделов, 

дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

МАЙ ИЮНЬ

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки

Всего час. в неделю самостоятельной работы студентов

Всего часов в неделю

ОП.10
Основы профессионального 

становления

ПМ.04

МДК.04.01
Организация приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких блюд, 

десертов, напитков

МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких блюд, 

десертов, напитков

ПМ.05



39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53 54 55 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27
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   1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44

ОП.05 Основы калькуляции и учета Э Э/_

ОП.06 Охрана труда Э Э/_

ОП.07
Иностранный язык в 

профессиональной деятельности
_/_

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности ДЗ _/ДЗ

ОП.09 Физическая культура З ДЗ З/ДЗ

ОП.11
Инновационные технологии 

приготовления блюд
ДЗ _/ДЗ

ПМ.02

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, 

закусок разнообразного 

ассортимента

Эм _/Эм

МДК.02.01

Организация приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок

ДЗ ДЗ/_

МДК.02.02

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок

ДЗ Э ДЗ/Э

ПП.02
Выполнение работ по приготовлению 

и подготовке к реализации горячих 

блюд, кулинарных изделий, закусок

ДЗ ДЗ ДЗ/ДЗ

ПМ.03

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации холодных 

блюд, кулинарных изделий, 

закусок разнообразного 

ассортимента

Эм _/Эм

МДК.03.01

Организация приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

ДЗ ДЗ/_

МДК.03.02

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации и 

презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

Э _/Э

УП.03

Выполнение работ по 

приготовлению, оформлению и 

подаче холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок

ДЗ _/ДЗ

ПП.03

Выполнение работ по 

приготовлению, оформлению и 

подготовке к реализации холодных 

блюд, кулинарных изделий, закусок

ДЗ _/ДЗ

0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0 0 4 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 2 0 0 0 1 0 0 0 2 0 0 0 0 2 0 1З/10ДЗ/6Э

Всего часов
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ОПЦ Общепрофессиональный цикл

ФЕВРАЛЬ МАРТ АПРЕЛЬ МАЙ ИЮНЬ

Всего аттестаций в неделю

Курс Индекс
Наименование циклов, разделов, 

дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

СЕНТЯБРЬ ОКТЯБРЬ НОЯБРЬ ДЕКАБРЬ ЯНВАРЬ
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ОПЦ Общепрофессиональный цикл

ОП.04
Экономические и правовые 

основы профессиональной 

деятельности

Э Э/_

ОП.07
Иностранный язык в 

профессиональной деятельности
ДЗ _/ДЗ

ОП.09 Физическая культура З ДЗ З/ДЗ

ОП.10
Основы профессионального 

становления
ДЗ _/ДЗ

ПМ.04

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации холодных 

и горячих сладких блюд, десертов, 

напитков разнообразного 

ассортимента

Эм _/Эм

МДК.04.01

Организация приготовления, 

подготовки к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, 

напитков

ДЗ ДЗ/_

МДК.04.02

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации горячих и 

холодных сладких блюд, десертов, 

напитков

ДЗ Э ДЗ/Э

УП.04.01

Выполнение работ по 

приготовлению, оформлению к 

подаче холодных и горячих сладких 

блюд, десертов

ДЗ ДЗ/_

ПП.04.01

Выполнение работ по 

проиготовлению и подготовке к 

реализации холодных и горячих 

сладких блюд, десертов

ДЗ ДЗ/_

ПМ.05

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий 

разнообразного ассортимента

Эм _/Эм

МДК.05.01

Организация приготовления, 

подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

Э Э/_

МДК.05.02

Процессы приготовления, 

подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

Э _/Э

УП.05.01

Выполнение работ по 

приготовлению, оформлению 

хлебобулочных и мучных 

кондитерских изделий

ДЗ ДЗ/_

ПП.05.01

Выполнение работ по приготовлению 

и подготовке к реализации 

хлебобулочных и мучных 

кондитерских изделий

ДЗ _/ДЗ

0 0 0 0 0 0 0 0 0 1 4 0 1 0 0 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3 2 0 2 0 0 0 0 0 2 0 0 0 0 0 0 0 0 1З/9ДЗ/6ЭВсего аттестаций в неделю

Всего часов
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Курс Индекс
Наименование циклов, разделов, 

дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик


